Plan de esbtudios

PRIMER SEMESTRE

* Bioquimica Elemental

* Biologia Celular y Molecular

» Gastronomia y Arte Culinario

* Problemas Socioecondmicos de México
* Ingles Basico

* Estadistica |

» Metodologia de la Investigacion |

SEGUNDO SEMESTRE

* Bioquimica Fundamental

* Microbiologia de los Alimentos

* Anatomia

* Nuftricion Molecular

+ Salud Publica y Epidemiologia Nutricional
* Inglés Intermedio

» Estadistica |l

TERCER SEMESTRE

* Toxicologia y Legislacion de los Alimentos

* Bromatologia

* Fisiologia y Fisiopatologia Nutricional

* Nutricion Humana

» Calculo Dietoterapéutico

+ Seqguridad Higiene y Manejo de los alimentos
* Psicologia en Nutricion

* Metodologia de la Investigacion |l

CUARTO SEMESTRE

* Tecnologia culinaria

* Toxicologia v legislacion de los Alimentos
* Nutricion Materno Infantil

* Dietoterapia |

* Taller de Alimentos para Regimenes
Especiales y Cocina Saludable

* Relaciones Humanas y Desarrollo
Organizacional

* Herramientas de Computacion

i

ESBAY<

UNIVERSIDAD

QUINTO SEMESTRE

* Farmacologia en Nutricion

+ Patologia Nutricional

* Nutricion Geriatrica

* Dietoterapia |

* Evaluacion Nutricional

* Gestion de Calidad y Politica Alimentaria
* Informatica Aplicada a la Nutricion

SEXTO SEMESTRE

* Procedimientos y Educacion Nutricional
* Nutricion al Deporte

* Practicas de Nutricion Comunitaria

* Nutricion Clinica |

+ Mercadotecnia Nutricional

+ Resolucion de Problemas y Toma de
Decisiones

SEPTIMO SEMESTRE

* Practicas Clinico Hospitalarias

* Nutricidon Genémica

* Nutricion Clinica |

* Administracion de Servicios de Alimentos

* Desarrollo de Nuevos Productos en Nutricion
* Bioética

OCTAVO SEMESTRE

* Practicas de Administracion en Servicios de
Alimentos

» Taller de Analisis de Cuidados Alternativos
de la Salud

* Alimentos en Situaciones Especiales y
Avances en Nutricion

* Seminario de Trabajo de Investigacion

Licenciabura en Nubricion Humana
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